VIEJO TANQUE ASSEMBLAGE

ALTOS VINEDOS

NIEO TANG

VARIETAL:

APELACION:

VINEDO:

SUELO:

PROCESO:

COMPOSICION:

DESCRIPCION:

TEMPERATURA

ENOLOGO:

PRESENTACION

50% MALBEC, 30% CABERNET SAUVIGNON, 20% TEMPRANILLO.
VALLE DE UCO, MENDOZA, ARGENTINA.

VISTA FLORES, A 1200 MTS SNM.

PEDREGOSO FRANCO ARENOSO.

MACERACION PRE FERMENTATIVA 6 DIAS, FERMENTACION ALCOHOLICA A 26°C,
FERMENTACION MANOLACTICA 8 MESES EN BARRILES.

ALCOHOL: 13.5% AZUCAR: 2.9g/I AC. TOTAL: 5.3g/I

INTENSO Y BRILLANTE COLOR ROJO RUBI CON REFLEJOS VIOLACEOS. CON NOTAS
DE FRUTA ROJA'Y NEGRA MADURA COMO CIRUELA, MORA Y PASAS DE UVA.
AROMAS A VIOLETAS Y ROSAS ROJAS CON ESPECIAS, VAINILLA'Y CHOCOLATE DE
LA MADERA. TANINOS MADUROS Y DULCES ACOMPANAN UNA EXCELENTE
ACIDEZ CON BUEN FINAL.

18° C.

RODRIGO CALATAYUD.

CAJA 6X750 ML.
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